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	Dersi Veren Öğretim Üyesi & E-Posta Adresi
	 Öğr. Gör. Oğuz YÜCE
 oguzyuce@aybu.edu.tr


	Öğrenci Görüşme Saatleri & Yeri
	  (Buraya dersi veren öğretim üyesinin güncel öğrenci görüşme saatleri eklenmelidir.)

	Dersin İçeriği ve Amaçları
	Bitkilerin evrimini, akrabalıklarını, benzerliklerini, farklılarını öğrenmek. Sınıflandırma yöntemlerini öğrenmek Sınıflandırmada kullanılan bitkisel karakterleri öğrenmek Büyük bitki ailelerinin genel özelliklerini ve önemli cinslerini tanımak.


	Ders Kitabı / Kitapları

	

	Öğretim Yöntemi ve Teknikleri
	(Buraya derste kullanılan ev ödevi, sınıf tartışması, okuma materyali gibi dersin öğretim yöntem ve teknikleri yazılmalıdır.)

	Dersin Öğrenim Çıktıları
		1
	Mikrobiyoloji bilimin tarihsel gelişimini öğrenir.
	
	

	2
	Mikroorganizmaların sınıflandırılmasını öğrenir
	
	

	3
	Bakteri, küf, maya ve virüslerin genel özelliklerini öğrenir.
	
	

	4
	Bakterilerin üremelerine etkili faktörleri öğrenir
	
	

	5
	Mikrobiyoloji laboratuarında kullanılan temel araç ve 
gereçleri öğrenir.;
	
	Çiçeksiz bitkileri tanıyabilmek

	6
	Besiyeri hazırlamasını öğrenir.;
	Besiyeri hazırlamasını öğrenir.;
	

	7
	Gram boyama yöntemini öğrenir
	Gram boyama yöntemini öğrenir
	

	8
	Mikroskobik inceleme yapmasını öğrenir.
	Mikroskobik inceleme yapmasını öğrenir.
	




	Dersin Katkı Sağladığı Program Çıktıları
	Program Çıktısı (PÇ)
	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	




	Dersin Alan Öğretimine Katkısı
	

	Derste İşlenen Konular
		1. Hafta
	Mikrobiyolojinin Başlangıçtan Günümüze gelişimi

	2. Hafta
	Mikroorganizmaların sınıflandırılması

	3. Hafta
	Bakterilerin Morfolojileri

	4. Hafta
	Koloni morfolojisi

	5. Hafta
	Bakterilerin anatomik yapıları (Dış yapı)

	6. Hafta
	Bakterilerin anatomik yapıları (İç yapı)

	7. Hafta
	Bakterilerin kimyasal yapıları

	8. Hafta
	Ders tekrarı ve Ara sınav

	9. Hafta
	Mikroorganizmaların Beslenmesi

	10. Hafta
	Sıvı ortamda Üreme, Katı ortamda Üreme, Üremenin Ölçülmesi

	11. Hafta
	Bakterilerin Üremelerine Etkili Faktörler

	12. Hafta
	Küflerin Genel Karakterleri

	13. Hafta
	Mayaların Genel Karakterleri

	14. Hafta
	Virüslerin Genel Karakterleri

	15. Hafta
	Besiyeri hazırlama yöntemleri

	16. Hafta
	Yarıyıl sonu sınavı




	Dersin Değerlendirilme Kriterleri
		Yarıyıl Çalışmaları
	Sayısı
	Katkı %

	Ara Sınav
	1
	%40

	Kısa Sınav
	
	%

	Ödev
	
	%

	Devam
	
	%

	Uygulama
	
	%

	Proje
	
	%

	Yarıyıl Sonu Sınavı
	1
	%60

	Toplam
	
	%100




	Engellilik Politikası
	Bu dersteki performansınızı etkileyebilecek belgelenmiş bir engeliniz (görme, işitme veya fiziksel engel vb.) varsa, bu dersin tüm gereksinimlerini eşit bir şekilde karşılamak için makul koşulları ayarlamak üzere Engelsiz AYBU (https://aybu.edu.tr/engelsiz/içerik_listesi-327-yildirim-beyazit-universitesi-engelsiz-universite-birimi-yonergesi.html) ile görüşmeniz önerilir. Ayrıca, Sağlık Hizmetleri Meslek Yüksekokulu yönetimiyle de iletişime geçebilirsiniz. Sınavlar, ders materyalleri vb. ile ilgili herhangi bir ders ihtiyacının karşılanmasını sağlamak için ihtiyaçlarınızı mümkün olan en kısa sürede ders öğretim elemanına bildirmelisiniz.
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