	[bookmark: _GoBack]ANKARA YILDIRIM BEYAZIT ÜNİVERSİTESİ – GIDA TEKNOLOJİSİ  BÖLÜMÜ
DERS İZLENCESİ

	Dersin Kodu
	Dersin Adı
	Dersin Türü
	AKTS
Kredisi
	Dersin Önkoşul Bilgisi
	İzlencenin Hazırlanma Tarihi

	
GTE117

	
GIDA KALİTE KONTROLÜ
	Seçmeli
	
3
	
-
	15.09.2025

	Dersi Veren Öğretim Üyesi & E-Posta Adresi
	 Doç. Dr.Elif Tuğçe AKSUN TÜMERKAN/ etaksun.tumerkan@aybu.edu.tr

	Öğrenci Görüşme Saatleri & Yeri
	Çarşamba günü 13.00-15.00 öğretim üyesi ofis

	Dersin İçeriği ve Amaçları
	Bu dersin amacı, öğrencilerin Kalite kavramı ve gıda kalite kriterleri, kalite güvencede temel kavramlar ve ilgili tanımlar (ISO, GMP, HACCP, GAP), kalite güvence organizasyonu ve görevleri, kalite kontrol kartları ve yorumu, gıdalarda renk, tekstür ve reolojik özellikler, gıdaların duyusal özellikleri ve duyusal analiz yöntemleri, gıda kalitesi ile ilgili ulusal ve uluslararası standartlar, gıdalarda kalite değişimi, kontrol ölçütleri ve raf ömrü, gıdalarda kusur tipleri ve belirlenmesi ve sektörel uygulamalara uyum sağlayabilme yetkinliklerini geliştirmeyi amaçlamaktadır.

	Ders Kitabı / Kitapları

	Topal, Ş. 1996. Gıda Güvenliği ve Kalite Yönetim Sistemleri. TÜBİTAK-MAM Matbaası. Gebze/Kocaeli 225s.
Altuğ, T. 1999. Gıda Kalite Kontrolü. Ege Üniversitesi Mühendislik Fakültesi Yayını. Bornova/İzmir. 157 s.

	Öğretim Yöntemi ve Teknikleri
	Powerpoint sunumu ve ogrencilerin de sunum yapmasi seklinde interaktif olarak islenmektedir. Destekleyici youtube videolari da cihazlari ve uygulama alanlarini gormek adina kullanilmaktadir. 

	Dersin Öğrenim Çıktıları
		1
	Kalite ilkelerini üretim sürecinde uygulayabilecektir

	2
	Kalite ilkelerini hizmet sürecinde uygulayabilecektir

	3
	Üretimde ve hizmet alanında kalite ve standartları sağlayabilecektir

	4
	Toplam kalite kontrolün aşamaları öğrenecek




	Dersin Katkı Sağladığı Program Çıktıları
	Program Çıktısı (PÇ)
	
	Öğrenciler Kalite Kavramının tanımını yapar tarihsel gelişimini ve önemini açıklar.

	
	Öğrenciler Standart ve Standardizasyon terimini, kapsamını ve gıda endüstrisinde nasıl kullanıldığını öğrenir, önemini kavrar.

	
	Öğrenciler Kalite yönetim sistemi modelleri stratejik yönetim terimini, kapsamını ve gıda endüstrisinde nasıl kullanıldığını öğrenir, önemini kavrar.

	
	Öğrenciler Kalite yönetim sistemi modellerinin dünyada ve ülkemizde kullanım farklılıklarını kavrar.

	
	Öğrenciler Stratejik yönetim, Yönetime katılma terimini, kapsamını ve gıda endüstrisinde nasıl kullanıldığını öğrenir, önemini kavrar

	
	Öğrenciler Çevre standartları terimini, kapsamını ve gıda endüstrisinde nasıl kullanıldığını öğrenir, önemini kavrar

	
	Öğrenciler Kalite yönetim sistemi modellerinin dünyada ve ülkemizde kullanım farklılıklarını kavrar.

	
	Öğrenciler Standart ve Standardizasyon terimini, kapsamını ve gıda endüstrisinde nasıl kullanıldığını öğrenir, önemini kavrar

	
	Öğrenciler ilk 8 haftada işlenen konuları tekrar eder ve bilgilerini değerlendirir.

	
	Öğrenciler Standardizasyon modellerinin dünyada ve ülkemizde kullanım farklılıklarını kavrar.


	
	Öğrenciler Süreç yönetim sistemi, Kaynak yönetimi sistemi yöntemleri ve ekonomik önemini kavrar.

	
	Öğrenciler gıda Üretimde kalite kontrolü, Muayene ve örnekleme alanlarını 
öğrenir.

	
	Öğrenciler  Toplam kalite kontrol terimlerini öğrenir ve gıda pazarında  önemini kavrar.

	
	Öğrenciler gıda sektöründe elde edilen verilerin Kontrol Diyagramları
İstatistiksel Dağılımlar’ın  güncel uygulamalarını ve yasal çerçevesini kavrar.




	Dersin Alan Öğretimine Katkısı
	 Gıda Kalite Kontrolü ilgili mesleki anlamda katkı sağlayacak bilgileri kazandıracak.

	Derste İşlenen Konular
		1. Hafta
	Kalite Kavramı

	2. Hafta
	Standart ve Standardizasyon

	3. Hafta
	Standart ve Standardizasyon

	4. Hafta
	Yönetim kalitesi ve standartları

	5. Hafta
	Çevre standartları

	6. Hafta
	Kalite yönetim sistemi modelleri stratejik yönetim

	7. Hafta
	Stratejik yönetim, Yönetime katılma

	8. Hafta
	Ara sınav / değerlendirme

	9. Hafta
	Süreç yönetim sistemi, Kaynak yönetimi sistemi

	10. Hafta
	Üretimde kalite kontrolü, Muayene ve örnekleme

	11. Hafta
	Toplam kalite kontrol

	12. Hafta
	Kontrol Diyagramları

	13. Hafta
	İstatistiksel Dağılımlar

	14. Hafta
	Final  sınav




	Dersin Değerlendirilme Kriterleri
		Yarıyıl Çalışmaları
	Sayısı
	Katkı %

	Ara Sınav
	1
	%40

	Kısa Sınav
	
	%

	Ödev
	
	%10

	Devam
	
	%

	Uygulama
	
	%

	Proje
	
	%

	Yarıyıl Sonu Sınavı
	
	%60

	Toplam
	
	%100




	Engellilik Politikası
	Bu dersteki performansınızı etkileyebilecek belgelenmiş bir engeliniz (görme, işitme veya fiziksel engel vb.) varsa, bu dersin tüm gereksinimlerini eşit bir şekilde karşılamak için makul koşulları ayarlamak üzere Engelsiz AYBU (https://aybu.edu.tr/engelsiz/içerik_listesi-327-yildirim-beyazit-universitesi-engelsiz-universite-birimi-yonergesi.html) ile görüşmeniz önerilir. Ayrıca, İnsan ve Toplum Bilimleri Fakültesi yönetimiyle de iletişime geçebilirsiniz. Sınavlar, ders materyalleri vb. ile ilgili herhangi bir ders ihtiyacının karşılanmasını sağlamak için ihtiyaçlarınızı mümkün olan en kısa sürede ders öğretim elemanına bildirmelisiniz.



