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4
	
-
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	Dersi Veren Öğretim Üyesi & E-Posta Adresi
	 Dr. Öğr. Üyesi Gülay ÇOKSARI & gcoksari@aybu.com.tr 

	Öğrenci Görüşme Saatleri & Yeri
	  Pazartesi, 13.00-17.00 & Ofis

	Dersin İçeriği ve Amaçları
	Laboratuvarda çalışma disiplini ve güvenliğini, laboratuvarda kullanılan temel araç-gereçler ve cihazların özelliklerini, analizde kullanılacak çözeltileri hazırlama yöntemlerini, fiziksel, kimyasal, enstrümental analiz yöntemlerini, elde edilen verilerin değerlendirilmesi ve yorumlanmasını içerir. Gıda ürünlerinin kalite kontrolleri için gerekli fiziksel, kimyasal, enstrümantal ve mikrobiyolojik analizlerin yapılmasında temel laboratuvar teknikleri, laboratuvarda çalışma güvenliği ve laboratuvar alet ve ekipmanları hakkında bilgi ve donanıma sahip kişilerin yetiştirilmesi amaçlanmaktadır

	Ders Kitabı / Kitapları

	Adam, B. 2000. Laboratuvar Aletleri, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara.
Kıvanç, M. 2010. Gıda Laboratuvarı (Uygulama Kitabı). Açıköğretim Fakültesi Yayın No: 1097, Eskişehir.
Evrensel, S.S., Dözen, C. 2006. Laboratuvar Teknikleri, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara

	Öğretim Yöntemi ve Teknikleri
	Bu derste,  1 ara ve 1 yıl sonu sınavı uygulanacaktır.

	Dersin Öğrenim Çıktıları
		1
	Laboratuvardaki alet ve ekipmanları tanır.

	2
	Fiziksel ve kimyasal analiz yöntemlerini bilir.

	3
	Laboratuvardaki cihazları kullanır.

	4
	[bookmark: _GoBack]Laboratuvar güvenliği hakkında bilgi sahibi olur.




	Dersin Katkı Sağladığı Program Çıktıları
	Program Çıktısı (PÇ)
	PÇ 2
	Gıda ile ilgili her türlü zincirde fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik tehlikeleri ve korunma tedbirlerini bilmek ve uygulamak

	PÇ 3
	Gıda üretim aşamalarını bilmek ve çıkabilecek sorunlarla baş edebilmek

	PÇ 4
	Laboratuvarda temel hazırlık işlemlerini, müfredat kapsamında gösterilen analizleri yapmak ve yorumlamak

	PÇ 11
	Gıda Teknolojisi alanında sorunları algılayarak yorumlar yapabilmek ve çözüm önerileri getirmek

	PÇ 12
	Kalite, gıda güvenliği, çevre bilinci, iş sağlığı ve güvenliği konularında yeterli bilince sahip olma

	PÇ 14
	Gıda Teknolojisi alanında kendi öğrenme gereksinimini belirleyebilmek, değişime ve yeniliğe karşı açık olmak, araştırma yapabilmek ve edindiği bilgileri uygulayabilmek




	Dersin Alan Öğretimine Katkısı
	 Laboratuvar alet ve ekipmanlarını tanımak, fiziksel ve kimyasal analizler hakkında bilgi sahibi olmak.

	Derste İşlenen Konular
		1. Hafta
	Laboratuvar çalışmalarında dikkat edilecek hususlar ve laboratuvar güvenliği

	2. Hafta
	Genel bilgiler ve laboratuvar malzemeleri ve cihazları

	3. Hafta
	Örnek alma işlemi ve ekipmanları

	4. Hafta
	Çözeltiler ve çözeltilerde konsantrasyon

	5. Hafta
	Çözelti tipleri ve çözelti hazırlamada kullanılan hesaplamalar

	6. Hafta
	Fiziksel analiz yöntemleri

	7. Hafta
	Kimyasal analiz yöntemleri

	8. Hafta
	Ara Sınav Haftası

	9. Hafta
	Enstrümental analiz yöntemleri-Refraktometri

	10. Hafta
	Enstrümental analiz yöntemleri-Spektroskopi

	11. Hafta
	Enstrümental analiz yöntemleri-Kromatografi (HPLC-GCMS)

	12. Hafta
	Enstrümental analiz yöntemleri- Taramalı Elektron Mikroskobu (SEM)

	13. Hafta
	Verilerin değerlendirilmesi

	14. Hafta
	Laboratuvarda uluslararası analiz standardları, akreditasyon ve validasyon

	15. Hafta
	Yıl Sonu Sınavı




	Dersin Değerlendirilme Kriterleri
		Yarıyıl Çalışmaları
	Sayısı
	Katkı %

	Ara Sınav
	1
	% 40

	Kısa Sınav
	
	%

	Ödev
	
	%

	Devam
	
	%

	Uygulama
	
	%

	Proje
	
	%

	Yarıyıl Sonu Sınavı
	1
	% 60

	Toplam
	2
	%100




	Engellilik Politikası
	Bu dersteki performansınızı etkileyebilecek belgelenmiş bir engeliniz (görme, işitme veya fiziksel engel vb.) varsa, bu dersin tüm gereksinimlerini eşit bir şekilde karşılamak için makul koşulları ayarlamak üzere Engelsiz AYBU (https://aybu.edu.tr/engelsiz/içerik_listesi-327-yildirim-beyazit-universitesi-engelsiz-universite-birimi-yonergesi.html) ile görüşmeniz önerilir. Ayrıca, İnsan ve Toplum Bilimleri Fakültesi yönetimiyle de iletişime geçebilirsiniz. Sınavlar, ders materyalleri vb. ile ilgili herhangi bir ders ihtiyacının karşılanmasını sağlamak için ihtiyaçlarınızı mümkün olan en kısa sürede ders öğretim elemanına bildirmelisiniz.



