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FIZIKSEL SARTLAR UYGUN UYGUN TESPIiT EDILEN
DEGIL AKSAKLIKLAR

Tavan, nem olugsmayan, boyali
Bir yapida olmalidir.

Zemin, kolay temizlenebilir, leke tutmayan yapida
olmalidir.

Duvarlar, kolay temizlenebilir, leke tutmayan yapida
olmalidir. Fayanslarda catlak, kirik olmamalidir.

Camlarda sineklik takili olmalidir.

Havalandirma ve aspirasyon yeterli olmalidir.

Aydinlatma yeterli olmalidir. Lambalarin dis1
muhafazali olmalidir.

Tuvaletler yemek iiretim yerinden uzakta olmalidir.

Soguk hava deposu is yeri kapasitesine gore yeterli ve
hijyenik olmalidir.

Depo (ambalajli gidalar i¢in) rafli sistemde malzemenin
saklanma kosullarina uygun sekilde muhafaza
edilmelidir.

Cuval icerisinde bulunan seker, un gibi gidalarin hijyeni
icin ¢uvallar direk zemine konulmamali, 1zgara sistemi
bulunmalidir.

Sebze ve meyve kasalar1 da 1zgara sistemi iizerine
konulmalidir.

Isletmede yeterli sicak- soguk su bulunmalidir.

Is¢ci soyunma- giyinme odasi mevcut olmalidir.

Yiyecek depolarinin 1si, 151k, nem kontrolii yapilmalidir.
Kayitlar1 tutulmalidir.

Yemek yapiminda kullanilan tiim alet ve ekipmanlar
paslanmaz celik ve krom kaplama olmalidir.

Yemek yapilan tezgahlar ¢elik veya mermer olmalidir.

Malzeme dolaplari celik olmalidir.

Ambalajh gidalarin son kullanma tarihleri
gecmemelidir.

Soguk havada muhafaza edilmesi gereken gidalar
sogutucuda bulunmalidir

Ambalajli gidalarin muhafazasi 6nerilen sartlarda
yapilamalidir.
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BULASIKHANE

UYGUN

UYGUN
DEGIL

TESPIT EDILEN AKSAKLIKLAR

Dolaplar ve raflar lavabo ve tezgahlar
celik veya krom kaplama olmalidir.

Unite calisanlarimin 6nliik, bone, maske,
eldiven kullanmalidir.

Yilda bir kez akciger ve diger benzer
muayeneleri yapilmaldir.

21 giinde bir halk sagligina uygun
ilaclama yapilmali ve kontrol edilmelidir.

Is yeri iiretim ve caliyma izni
bulunmalidir.

YEMEKLER

UYGUN

UYGUN
DEGIL

TESPIT EDILEN AKSAKLIKLAR

Gorevli gida miihendisi tarafindan
denetlenmelidir.

Yemekler giinliik olarak diyetisyen
tarafindan belirlenen besin miktarlarina
gore hazirlanmalidir.
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